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XIX Goncurso
recetas caseras de

Provincia de Sevilla
28 de NOVIEMBRE

Utrera

Plaza de Usos Multiples de Utrera

Avda. Constelacion Corona Boreal, s/n

Informacién importante: Este evento
cumple con todos

los protocolos de limpieza y
desinfeccion establecidos

para la seguridad y anti Covid-19

Mas informacidn
www.turismosevilla.org
Tfno. Inscripciéon 663 800 988
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BASES DEL CONCURSO I

1. PRODETUR, Turismo de la Provincia de Sevilla, pretende con la celebracion de este evento,
rescatar las recetas tradicionales de platos de arroz ya olvidadas, o desconocidas, al objeto de
que los establecimientos de restauracion de la comarca del Guadalquivir las vayan incorporan-
do en sus cartas.

2. En este certamen puede participar cualquier persona mayor de edad, siempre que no repre-
sente a ningun establecimiento hostelero, y resida en cualquiera de los 12 municipios de la
conocida como “Ruta del Arroz”, integrada por Aznalcazar, Coria del Rio, Dos Hermanas, Gelves,
Isla Mayor, la Puebla del Rio, Las Cabezas de San Juan, Lebrija, Los Palacios y Villafranca, Paloma-
res del Rio, San Juan de Aznalfarache y Utrera.

3. EI XIX Concurso de Recetas de Arroz Caseras tendra lugar el Domingo 28 de Noviembre, a
partir de las 12:00 horas, en la Plaza de Usos Multiples de Utrera, en la Avenida Corona
Boreal, s/n. El fallo del jurado y la entrega de premios tendra lugar en el mismo evento, una vez
finalizada la prueba.

4. El plazo de inscripcion al XIX Concurso de Recetas Caseras de Arroz termina el jueves 25 de
noviembre de 2021.

5. Para inscribirse en este concurso los interesados deberan rellenar el formulario que se
encuentra en estas bases y enviarlo al correo electrénico: concursorecetas@prodetur.es

6. El jurado hara entrega de 5 premios en metalico: Un primer premio de 500€, un segundo
premio de 300€, un tercer premio de 200€, un cuarto premio de 150€ y un quinto premio de
100%€.

7. El jurado valorara que la receta sea casera y siguiendo métodos tradicionales, asi como el
sabor, aroma, grado de coccién del cereal y la presentacion.

2. Las recetas deben tener como base principal el arroz en cualquiera de sus modalidades
(nunca con guarnicién), ya sea caldoso, meloso o paella. El recipiente a utilizar sera exclusiva-
mente una paellera con capacidad para seis personas como minimo.

9. La organizacion del evento proporcionara a cada participante una bombona de butano y un
serpentin, ademas de agua, arroz de grano redondo y aceite de oliva virgen extra (AOVE)
premiado por la Diputacion de Sevilla. El resto de ingredientes y utensilios necesarios para la
elaboracién de las recetas sera aportado por los participantes.

10. Los concursantes cocinaran por turnos establecidos previo sorteo y dispondran de una hora
y media para la elaboracion de sus recetas, cada participante podra llevar un acompafiante o
pinche al concurso. Al finalizar, presentaran sus platos al jurado servidos en la misma paellera
en la que se ha cocinado, sirviéndose en una cazuela aparte.

11. PRODETUR, Turismo de la Provincia de Sevilla se reserva el derecho de uso de las recetas
presentadas al concurso con fines promocionales



DATOS A APORTAR POR GADA GONCURSANTE
En folio aparte junto a estas bases Se hace constar que el presente documento,

compuesto de 3 paginas, esta(validado.y
autorizado por la Sociedad Pradetur, S.A.U. 3
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*  Fotocopia del DNI.

- Nombre de la receta o plato con la que concursa.

+ Ingredientes (para 8 personas, especificar cantidad). En Sevilla, a 11 de “Q‘"e'ﬁ'e de 207

*  Modo de elaboracién (indicar tiempos y trucos). \L : *'l's,

+  Datos de interés: se valorari la aportacién de datos histéricos de la receta, anect\dai
personales, refranes o algiin comentario sobre la receta presentada.

+ Gada participante podr4 traer su acompaiiante o pinche durante la elaboracién

del concurso.

FORMULARIO DE INSCRIPCION

Nombre: |
Apellidos:
Fecha de Nacimiento ‘ | Profesién {
Direcci6n -
Poblacién i '*" G.F.
E-mail
N Firma ] o -

Ley de Proteccién de Datos: El hecho de completar y presentar este formulario y de adjuntar la memoria descriptiva significa que aprueba y se acoge a todas y cada
una de las bases de la convocatoria de este concurso. En virtud de lo dispuesto en el RGPD 679/2016 (EU) y la ley Organica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccidn de
Datos de Caracter Personal y Garantia de los Derechos Digitales, le informamos que los datos personales facilitados seran objeto de tratamiento y seran incorporados a
ficheros de titularidad de Prodetur, SAU con CIF: A-41.555.749. La finalidad de los ficheros es la gestion de su participacion en el acto evento en el que se inscribe, la
gestién de nuestra propia actividad, la divulgacién de las actividades que lleva a cabo Prodetur, SAU a través de nuestra web, redes sociales, o ediciones impresas y
medios de comunicacidn. Los datos asimismo seran utilizados para gestidn de las comunicaciones con los participantes, asi como para informales sobre nuevos actos o
eventos que organice Prodetur SAU. En todas las comunicaciones que reciba se le dard la posibilidad de darse de baja o puede hacerlo en cualquier momento remitiendo
un correo a bajainformacion@prodetur.es indicando su voluntad de no recibirlos. ACEPTO RECIBIR INFORMACION (__). NO ACEPTO RECIBIR INFORMACION (_ ). En
caso de que se proporcionen datos personales de terceros, la entidad o persona que los presenta acredita bajo su responsabilidad que cuenta con la autorizacién
necesaria para poder hacerlo o bien que son datos de domino publico.Todos los campos de datos solicitados son necesarios, en caso de que alguno de ellos no se
proporcione, Prodetur podrd requerir la subsanacion o bien descartar la inscripcidn en caso de no ser subsanado. Los participantes autorizan la captacidn de su imagen y
voz (a través de fotografias y grabacion de videos), para la posterior difusion por parte de Prodetur, SAU, del evento a través de sus paginas Web, Redes Sociales, asi
como a través de ediciones impresas, y a través de medios de comunicacion impresos y audiovisuales. Los derechos de acceso, rectificacion, supresion, oposicion,
limitacién del tratamiento y portabilidad podrén ejercitarse mediante escrito, con prueba fehaciente de la identidad del peticionario dirigido al Dpto, de Asesoria Juridica
de PRODETUR, SAU, Leonardo da Vinci, 16. Isla de la Cartuja, 41092 Sevilla, o bien al correo electrénico: contacto@prodetur.es
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